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RESTAURANT

POUR L’APERO

Planche de Charcuterie et Brebis...
Jambon béarnais, chorizo et saucisson de campagne, guindillas, brebis et tomatade

Planche Terre, Mer...

Saumon_fumé, confits d’agrumes, Charcuterte, brebis, guindillas et tomatade

NOS ENTREES

Crémeux tiede Végétale, Bouchons de Chevre frais, (Euf parfait, Piment d’Espelette ...

Foie-mi cuit par nos soins, Confit au Piment d’Espelette ...
Filets de Rougets en Millefeuille, Chips de Chorizo et Pesto verde...

Noir de Bigorre en chiffonade (90gr env), Brebis et Tomatade...

NOS GRANDES SALADES
La Salade Biquette...

Noix, Jambon béarnais, toasts de Chévre chaud, Miel, Tomates cerises, I'igues séchées et Pommes Caramélisées

La Salade Folle !!!...

Serrano, Piquillos, Asperges, Tomates, Mais, Avocat, Brisures de Bleu, Saumon Fumé, Citron

La Salade Caesar Hegoa...

Bacon, Euf poché, Romaine, Poulet pané, Croutons, Sauce Caesar, Tomates

Riz Crémeux Végétarien comme un Risotto aux Apserges, Sucrine Braisée ...

NOS POISSONS
Fricassée d’Encornets au Pesto et Crumble salé, Riz crémeux aux Asperges...
Cabillaud réti, Chips de Chorizo, Piquillos et Pommes sautées...(15 min de cuisson)
NOS VIANDES

Le Tartare de Beeuf Hegoa 180gr...
Sauce basque, Brebis, Chorizo, Echalotes, Guindillas et Jaune d’ceuf
Le Tartare de Boeuf Hegoa 360gr...

« The West Coast Burger »...
Buns, Viande hachée, Cheddar, Mayonnazise, Avocat, Confits d’Oignons rouges, Bacon

Cochon caramélisé au Piment d’Espelette, Pommes sautées aux Piquillos... (15 min )
Filet de Canette, Poivre Timut, Créme d’Agrumes et pressé de Carottes...
« La Piece du Boucher » (300gr env), Sauce Chimichurri, Frites et Salade...
NOS DESSERTS
Assiette de Fromage : Brebis, Saint-Nectaire, Sainte-Maure et confitures de Myrtilles..
Moelleux au chocolat, Créme Anglaise maison...
Le Café Gourmand...
Le Macaron Fraises Kiwi...

« L’Intense » de Chocolat Noir et coulant de Framboises a I’Anis Vert...

Prix net, Service compris

16€

18€

12€
14€
14€

16€

15€

16€

16€

15€

19€

21€

15€

24€

17€

21€
20€

24€

7,50€
5,00€
7,50€
7,50€

8,50€
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RESTAURANT

Menu Udaberria 32€

Médaillons de Foie mi-cuit, confit au Piment d’Espelette

ou

Filets de Rougets en Millefeuille, Chips de Chorizo et Pesto verde

ou

Comme un Risotto Végétarien aux Asperges et Sucrine braisée

&

Filet de Canette, Poivre Timut, Créme d’Agrumes et Purée de Carottes

ou

Piece de Cochon caramélisé au Piment d’Espelette, Pommes sautées et Piquillos

ou

Cabillaud Roti, Chips de Chorizo, Piquillos et Pommes sautées

&

Le Macaron Fraise Kiwi
ou

L’Intense de Chocolat Noir et Coulant de Framboises a I’Anis Vert

Coté Cave... pour accompagner

Vos repas Chez Nous... ou Chez Vous !!!

NOS VINS AU VERRE

Verre de Vin Rouge, Vin Blanc sec, Vin Blanc doux 12cl : 4,50€ 18cl: 6,50€
Verre de Vin Rosé, Vin Blanc Moelleux 12cl : 5,00€ 18cl: 7,00€
Verre de Vin Chilien rouge ou Espagnol rouge 12cl : 6,50€ 18cl: 9,00€
Verre de Pessac-Léognan Rouge ou Blanc 12cl : 7,00€ 18cl :10,00€
Coupe de Champagne 12cl : 8,00€ 15cl :10,00€

NOS CHAMPAGNES 75cl Sur Place  Wine Shop
Nicolas Feuillatte Brut Rosé 70,00€ 29,00€
Nicolas Feuillatte Brut 65,00€ 25,00€
NOS DEMI-BOUTEILLES Sur Place ~ Wine Shop
L’Abeille de Fieuzal rouge AOP Pessac-Léognan 37,50cl 32,00€

L’Orangerie de Carignan AOP Cadillac Cotes de Bordeaux 50cl 18,00€

NOS VINS ROSES 75cl Sur Place  Wine Shop
L’Orangerie de Carignan rosé AOP Bordeaux rosé 21,00€

Chiateau Cavalier AOP Cotes de Provence 23,00€

Chiteau Sainte-Marguerite AOP Cotes de Provence Grand Cru Classé 29,00€

Prix net, Service Compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération



NOS VINS BLANCS 75cl

Les Jardins de Loudenne
Le Pavillon de Trianon
L’Orée de la Chénaie

Le Clos des Orfeuilles

RESTAURANT

AOP Bordeaux

AOP Bordeaux

AOP Cotes de Gascogne

AOP Muscadet Sévre et Maine

Chiteau de Fesles « La Chapelle » Grand Vin de Loire

Le Blanc de Prieuré Lichine
L’Abeille de Fieuzal

Mariflor Sauvignon Blanc

AOP Bordeaux
AOP Pessac-Léognan

Vin Argentin by Michel Rolland

Le Blanc de Fontenil Ed limitée By Michel Rolland Vin de France

NOS VINS ROUGES d’ICI !!! 75c¢l

Le Petit Bégot
L’Orangerie de Carignan
Cru de La Maqueline

La Pavillon de Trianon

La Fleur de Bégot
Chateau Carignan

Chateau Bégot
Chateau Tour Prignac Gde rés
Chateau La Croix Bonis

Chateau Loudenne
L’Abeille de Fieuzal
Confidences de Prieuré Lichine

Chateau La Croix Montlabert
Chateau Trianon
L’Esprit de Gloria

Chateau Larrivet Haut-Brion

Chateau de Fontenil

AOP Cotes de Bourg

AOP Cadillac Cotes de Bordeaux
AOP Bordeaux

AOP Bordeaux

AOP Cotes de Bourg
AOP Cadillac Cotes de Bordeaux

AOP Cotes de Bourg
AOP Médoc
AOP Saint-Estéphe

AOP Médoc
AOP Pessac-Léognan
AOP Margaux

AOP Saint-Emilion Grand Cru
AOP Saint-Emilion Grand cru
AOP Saint-Julien

AOP Pessac-Léognan
AOP Fronsac by Michel Rolland

NOS VINS ROUGES D’AILLEURS !!! 75c¢l

Les Aromanes

Chiateau Sainte-Marguerite
Alto Stratus 100% Carignan
La Table du Moulin

Parpadores Ribeira del Duero
Emiliana Sigros de Origen

AOP Cotes du Rhéne

AOP Cotes de Provence

Vin de France du Languedoc
AOP Madiran

Vin Espagnol
Vin Chilien

Mariflor Malbec Cabernet Franc Vin Argentin by Michel Rolland

Sur Place

21,00€
22,00€
21,00€
24,00€

28,00€
42,00€
45,00€

45,00€
65,00€

Sur Place

21,00€
21,00€
22,00€
22,00€

25,00€
30,00€

35,00€
35,00€
38,00€

40,00€
42,00€
42,00€

45,00€
45,00€
45,00€

50,00€

55,00€

Sur Place

22,00€
29,00€
37,00€
26,00€

35,00€
38,00€

49,00€

Wine Shop

9,50€
10,00€
5,50€
10,00€

25,00€

27,00€
49,00€

Wine Shop

8,10€
9,00€
9,50€
9,50€

11,50€

18,00€
18,00€
20,00€

22,00€
28,00€

33,00€

Wine Shop

9,00€

23,00€

18,00€
19,00€

33,00€

Pour les Amateurs...une sélection « Prestige» a découvrir en visitant notre Cave...

Prix net, Service Compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération



